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e I EVERZYM XPL

ENOLOGICKE RIESENIA

S

Kvapalny pektolyticky enzym pre supkovu a duzinovu

VLASTNOSTI A POUZITIE

EVERZYM XPL je kvapalny enzym s vysokou pektolytickou aktivitou.
EVERZY XPL sa odporacany na hrozno a rozdrvené hrozno pre svoj $pecificky
ucinok na pektiny duziny.

EVERZYM XPL akceleruje extrakciu mustu-samotoku, pricom obmedzi
produkciu kalu a zvySenie zakalenosti mustu.

EVERZYM XPL zachovava integritu supky a je odporuc¢any na hrozno, kde je
potrebné limitovat extrakciu farby (napr. Rulandské Sedé).

EVERZYM XPL sa pozitivne ztc¢astniuje na extrakcii arém a polysacharidov
vdaka jemnému vymacaniu Supiek.

EVERZYM XPL je pektolyticky enzym, G¢inny aj v kritickych podmienkach:
e pPH<3

e teploty 2 7°C;

e hrozno, rozdrvené hrozno a sirené musty.

EVERZYM XPL determinuje:

rychlu a kompletnt hydrolyzu pektinov;
lepsiu vytaznost mustu-samotoku;
redukciu doby lisovania;

rychle klarifikacie mustov;

redukciu objemu kaluy;

lepsiu filtrovatelnost mustov;

lepsSiu kvalitu vina (arémy a struktara).

EVERZYM XPL sa zrodil s prirodzene velmi nizkou aktivitou cinnamyl-esterazy
a antokyanazy. Je vyrobeny podla Smernice Rady 98/81/ES a neobsahuje
geneticky modifikované organizmy (GMO).

SPOSOB POUZITIA
Davky: 1 - 3 g/hl produktu EVERZYM XPL na hrozno, na rozdrvené hrozno alebo
na must.

EVERZYM XPL sa rozriedi v cistom vedre studenou vodou, lepsie ak je
dechlérovana. Roztok je stabilny max. 24 hodin, ak je spravne uchovavany a
moze byt pouzity davkovacimi ¢erpadlami.

BALENIA
Flakény po 1 kg, bandasky po 25 kg

Odporuca sa skladovat produkt EVERZYM XPL pri teplote 5 - 15°C.
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Spoloénost so systémom kontroly kvality certifikat IS0 9001-2008
certifikat N. ITO6/0451.
Vyskum, vyvej, vyrcba a marketing adjuvantov a aditiv pre priemysel a
napoje. Sektor EA: 03.




